Załącznik do warunków postępowania konkursowego


OFERTA
na najem lokalu użytkowego w budynku Wojewódzkiej Biblioteki Publicznej w Krakowie, ul. Rajska 1 z przeznaczeniem na prowadzenie działalności gastronomicznej na potrzeby użytkowników i pracowników WBP w Krakowie


1. Dane podstawowe:

Nazwa oferenta:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Imię i nazwisko osoby uprawnionej do reprezentacji i zaciągania zobowiązań:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Adres/ siedziba Oferenta:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Forma działalności:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
NIP:………………………………, REGON ……………………………………

Adres do korespondencji:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Telefon: ……………………………………………………………………….….
Faks: …………………………………………………………………………….
e-mail:………………………………….. ………………………………………

2. Oferowane warunki:

Propozycja stawki za m2 netto (bez podatku VAT) powierzchni, która będzie jedną ze składowych czynszu (stawka nie może być mniejsza niż 23,00 zł netto): ……………………………………………………………………………………………………………
słownie: …………………………………………………………………………………………………

Przewidywany okres trwania prac remontowo- adaptacyjnych: 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
Opis koncepcji prowadzenia działalności:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………


Opis koncepcji aranżacji sali konsumpcyjnej i zaplecza:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Propozycja rozwiązań mających na celu ograniczenie emisji zapachów z pomieszczenia kuchennego na salę konsumpcyjną oraz pozostałe pomieszczenia Biblioteki:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

[bookmark: _GoBack]Zakres przewidywanego dostosowania zasilania  instalacji elektrycznej do pomieszczenia bufetu, przewidywana technologia oraz sprzęt do zainstalowania w bufecie umożliwiająca prawidłową funkcjonalność z jednoczesnym uwzględnieniem max rezerwy mocy sumarycznej nowoprojektowanych urządzeń nie przekraczającej 30 kW:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Propozycja menu z cenami …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Propozycja rabatów dla pracowników WBP w Krakowie …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………

Doświadczenie w prowadzeniu działalności gastronomicznej:
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Proponowany czas trwania umowy: ………………………………………………………………….

3. Załączniki:
1) …………………………………
2) …………………………………
3) …………………………………

4. Oświadczenia:

1) Oświadczam, że akceptuję bez zastrzeżeń warunki konkursu prowadzonego przez WBP w Krakowie.
2) Oświadczam, że dokonałem oględzin lokalu i zapoznałem się z jego stanem technicznym. W przypadku zawarcia ze mną umowy nie będę wnosił o zmianę opłaty za wynajmowaną powierzchnię ustalonej w przetargu. 
3) Oświadczam, że z uwagi na zastany i znany mi stan techniczny lokalu, w przypadku zawarcia ze mną umowy, nie będę zgłaszał, w trakcie trwania stosunku najmu, roszczeń wobec Wynajmującego z tytułu nakładów poniesionych na zagospodarowanie i modernizację lokalu, w celu rozpoczęcia w nim działalności.
4) Oświadczam, że przed rozpoczęciem najmu uzyskam wszelkie wymagane przepisami prawa zezwolenia na prowadzenie działalności gospodarczej w wynajętym lokalu.
5) Oświadczam, że nie zalegam z uiszczaniem podatków i opłat do Urzędu Skarbowego.
6) Oświadczam, że nie zalegam z uiszczaniem składek do ZUS. 
7) Oświadczam, że nie posiadam zobowiązań wobec osób trzecich, egzekwowanych w drodze postępowania egzekucyjnego, upadłościowego lub układowego oraz brak postanowienia o upadłości lub likwidacji Oferenta.
8) Oświadczam, że będę prowadzić działalność gastronomiczną w sposób nie utrudniający prowadzenia działalności statutowej WBP w Krakowie. 
9) Oświadczenie, że jestem/nie jestem - płatnikiem VAT
10) Oświadczam także, że wszelkie dane zawarte w niniejszej ofercie odpowiadają rzeczywistości i złożone zostały przeze mnie zgodnie z prawdą. Jestem świadomy odpowiedzialności za złożenie oświadczeń niezgodnych z prawdą. 
11) Zobowiązuję się do przedstawienia przed podpisaniem umowy opłaconej polisy ubezpieczeniowej, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że Najemca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia.
12) Oświadczam, że wyrażam zgodę na przetwarzanie danych osobowych przez WBP w Krakowie w ramach i na potrzeby postępowania konkursowego, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych;

Kraków, dnia __________					_________________
								Czytelny podpis oferenta



								__________________
								Pieczęć firmowa






[endnoteRef:1] [1:   właściwe podkreślić
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